HYGIENEKONZEPT

Aufgrund der duBeren Umstande haben wir selbstverstandlich auch ein Hygienekonzept ausgearbeitet,
an das sich alle Kunden und Mitarbeiter halten missen. Hier erhaltet ihr einen Uberblick Gber alle
Regeln, die bei uns gelten und andere Dinge auf die wir achten werden um eure und unsere Gesundheit
zu schatzen.

Einhaltung des Abstandsgebotes von mindestens 1,5 Metern

+ Abstandsmarkierungsstreifen am Boden beim Eingang, Kassen, sanitaren Anlagen und der Sicher-
heitseinweisung. Hier gibt es Markierungspunkte mit vorgeschriebenen Abstand fur die Platzierung
der Gaste.

* Spuckschutz an den Kassen und in der Gastonomie.

+ Die Mitarbeiter werden geschult um die Abstande zu gewahrleisten.

* Hilfestellungen an Gasten, sowie Trampolinkurse sind vorerst nicht moglich.

» Trainer halten mindestens 1,5 Meter Abstand zu anderen Mitarbeitern und Gasten.

* Es werden durch Kundenstopper die Ansammlungen von Personen vor dem Eingang vermieden und
der Einlass wird gesteuert.

Selbstschutz und Schutz anderer Personen

* Mund- und Nasenschutz, Handschuhe, Desinfektionsmittel und Desinfektionsstationen in der gesamten
Halle und im Personalbereich sind vorhanden.

* RegelmaRiges und grundliches Handewaschen mit Wasser und Seife.

* Es gibt keine Selbstbedienung. Verkauft werden nur geschlossene Produkte, wie Getranke und Riegel.
* Die Mitarbeiter sind in den Hygienebestimmungen geschult.

* Auf Husten- und Niesetiquette achten.

+ Gaste mussen ebenfalls einen Mund- und Nasenschutz in der Halle tragen
- ausgenommen auf den Trampolinen.

Zutrittsregelung

* Es gibt einen Haupteingang. Dieser ist mit Laufrichtungsanweisungen markiert.

* Die Mitarbeiter haben einen separaten Eingang.

* Die Mitarbeiterraume und Umkleiden durfen nur mit 1- 2 Mitarbeitern zeitgleich betreten werden.
* Die Umkleiden fur die Gaste sind geschlossen.

SEITE1/3 SPRUNG

FREENA



HYGIENEKONZEPT

Nachverfolgung der Besucher

* Wir empfehlen die Online Ticketbuchung, durch die wir Gaste nachverfolgen kénnen.
* Bargelzahlung wird vermieden.

+ Gaste tragen ihre Informationen in eine Liste ein (Nachname, Vorname, Telefonnummer, Datum,
Sprungzeit, Dauer des Aufenthalts).

Personenbegrenzung

* Die Anzahl der Gaste wird auf maximal 75 Gaste pro Stunde gesenkt. Bei 1.500 Quadratmeter Flache
entspricht dies 20 gm/Gast.

* Es gibt 3 buchbare Sprungzeiten: 60, 90 und 120 Minuten.

* Es darf sich jeweils nur 1 Gast an den Kassen aufhalten (Dauer ca. 3 -5 Minuten).
* Auf jedem Trampolin ist jeweils nur 1 Gast gestattet.

* Die Schnitzelgrube wird regelmallig desinfiziert.

* In der Gastronomie werden Tische und Stuhle reduziert, um den verlangten Abstand gewahrleisten zu
kénnen.

« An den Tischen dirfen nur die erlaubte Maximalanzahl an Personen Platz nehmen (Dauer durch-
schnittlich 30 - 60 Minuten).

Reinigung

* Tagliche Reinigung der gesamten Halle durch ein professionelles Reinigungsunternehmen.

* Zusatzlich werden oft berthrte Flachen wie Tische, Stuhle, Turgriffe, Handlaufe, sanitare Anlagen, sowie
die Gastronomie in einstundigen Intervallen desinfiziert.

* Die Trampoline werden regelmalig desinfiziert.
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Mitarbeiter

* Im Mitarbeiterbereich sind Toiletten, Waschbecken und Duschraume vorhanden; die Duschen werden
geschlossen.

+ Desinfektionsspender, Seife und Einweg-Papierhandticher sind ausreichend vorhanden.

* Dienstplane und Nachweise Uber Zeiterfassungssystem. Personalreduzierung durch Gastereduzierung.

* Es werden 2 feste kleine Gruppen abwechselnd eingesetzt.

* Sollte ein Mitarbeiter unter Husten, Fieber, Schnupfen, Halsschmerzen, allgemeiner Schwache, Durchfall,
Geruchs- und Geschmacksstorungen leiden, wird die Betriebsleitung umgehend informiert.

- Der Zugang zur Halle wird dem entsprechenden Mitarbeiter sofort verweigert.
- Eine Liste Uber die Kontakte des Mitarbeiters der letzten Tage wird zusatzlich an den Hausarzt weiter-
gegeben.
* Jeder Mitarbeiter wird in den Gesamtablaufen der Hygienesicherheitsregeln ausgiebig geschult.

* Zusatzlich werden die Hygienerichtlinien zu CoVid-19 und Piktogramme im Personalbereich, sowie in
der gesamten Halle ausgehangt.

* Jeder Mitarbeiter unterschreibt das Hygienekonzept.
* Eingewiesene Mitarbeiter kontrollieren in ausreichend regelmaRigen Abstanden alle Schutzmal3inahmen.

R

SEITE3/3 SPRUNG

FREENA

SprungArena GmbH

DaimlerstrafRe 12 Tel.: 07135 93 18 466
74336 Brackenheim GF: Alexander Burkhardt

WWW.SPRUNGARENA.DE




